Gesundheit & Erndhrung

7 8
. 150 g 6,95€ inkl. 7% MwsSt.
e 3 T e (per100g = 4,63 €)
Schmelberech:3135°C Art._Nr_: 002230021
Zutaten: Theabroma Cacao Seed Butter
e PZN: 9937872
o —— EAN: 4260175419298
Kakaobutter ......sw: e zur Herstelllung von Pralinen
ZmBadenund [€150g * fir Verzierungen von Torten oder Pralinen
m::mm } IIH m I * Alternative fiir Butter oder Margarine in Kuchen
’ 4lz601750419298

Die Verwendung von reiner Kakaobutter ist vielseitig:

a) zum Verflissigen von Kuvertiren, z.B. fir Verzierungen auf Torten oder Pralinen, oder zur Verwendung fur
den Schokoladenbrunnen

b) zur Herstellung von Pralinen oder Konfekt

c) als Alternative zur Verwendung von Butter/Margarine in Kuchen

Theobroma Cacao Seed Butter

Kuvertiiren: Die Kakaobutter-Pastillen in einem Topf auf dem Herd unter riihren leicht erwarmen und dann
unter die aufgeldste Kuvertiire riihren bis die gewiinschte Konsistenz erreicht ist.
Pralinen/Konfekt/Kuchen: gem. Rezeptvorschlag: vorschmelzen, in den bereits gertihrten Teig geben und
vermengen

pro 100 g
Brennwert 3700 kJ (900 kcal)
Fett 100 g
davon gesattigte Fettsauren 62 g
davon einfach ungesattigte Fettsduren 359
davon mehrfach ungesattigte Fettsduren 349
Kohlenhydrate 0,049
davon Zucker 0,09
Eiweild 0,09
Salz 0,09

Referenzmenge fiir einen durchschnittlichen Erwachsenen (8400 kJ/2000 kcal)



